Kawior z baktazanow po turecku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 1818 razy.

30 dag baktazanéw,

10 dag cebuli,

10 dag selera naciowego

4 tyzki posiekanej zieleniny,
bazylia,

sol, pieprz

Baktazan umy¢ , wstawi¢ do nagrzanego piekarnika, upiec rownomiernie ze wszystkich stron. Wyjaé z

piekarnika, witozy¢ do miski, przykry¢ i pozostawi¢ do ostygniecia. Cebule obra¢ , optukac¢ , posiekac , oproszy¢é solg i
pieprzem Seler naciowy umy¢ , posiekac , doda¢ do cebuli. Zimny baktazan obra¢ ze skorki i zmiksowa¢ razem

z cebulg i selerem. Mase wymiesza¢ z zielening i przyprawami. Mozna doda¢ soku z cytryny. Oziebi¢ . Podawac

do mies zimnych i goracych.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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