Kluski pomidorowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2414 razy.

50 dag butki lub pszennego chleba,
1/2 | mleka,

3/4 szklanki maki,

2-3 jaja,

sal,

gatka muszkatotowa,

75 dag pomidorow,

25 dag wedzonego boczku,
2 cebule,

3 tyzki tartej butki,

tyzka kminku,

tyzeczka masta,

1 tyzka tartego z6ttego sera,

zielenina

Butke lub chleb pokroi¢ w matg kostke, zalaé cieptym mlekiem do namoczenia, a nastepnie dobrze rozetrze¢ .
Doda¢é make, jaja, sol, gatke muszkatotowaq i ciasto dobrze wyrobi¢ . Z ciasta formowac kluski albo knedle.
Wktada¢ do wrzacej osolonej wody, ugotowaé , wyjmowac tyzkg cedzakowg na ogrzany potmisek. Obrane ze
skorki pomidory pokroi¢ w grube plasterki. Boczek pokrojony w kostke podsmazyé z drobno pokrojong cebulg,
doda¢ pomidory i razem dusi¢ . Podczas duszenia doda¢ tartg butke, sol, kminek i masto. Gorgcym sosem polaé
kluski, posypa¢ posiekang zielening i tartym zo6ttym serem.
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