Kluski potfrancuskie z truskawkami i malinami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2389 razy.

Ciasto:

15 dag maki pszennej,

1 jajko,

3 dag masta lub margaryny,

sol

Masa:

15 dag truskawek lub poziomek,
10 dag malin,

2 dag margaryny,

5 dag cukru

butka tarta i ttuszcz do formy

Z masta i jajka utrze¢ jednolita mase. Wsypa¢ make i dodac¢ tyle wody, aby ciasto byto niezbyt geste. W ptaskim

rondlu zagotowac¢ wode i osoli¢ . Lyzkag ktasé kluski na wrzatek i zagotowa¢ . Gdy sptyna, odcedzi¢ . Owoce przygotowac .
Truskawki pokraja¢ w plastry. Zrumieni¢ butke na margarynie, doda¢ do owocow, postodzi¢ iwymieszaé z

kluskami. Naczynie do zapiekania wysmarowaé ttuszczem, wysypac tartg butka, wtozy¢ kluski i zapiec w

piekarniku. Podawa¢ posypane cukrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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