Kluski zbojeckie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3375 razy.

60 dag ziemniakow,

3 dag tartej butki,

3 jaja ugotowane na twardo,
10 dag cebuli,

2 jaja,

15 dag maki,

zielenina

4 dag masta,

sol, pieprz

Ziemniaki umy¢ , obraé , optukaé , zalaé wrzgcq woda, ugotowac , odcedzi¢ i odparowaé . Cebule obraé , optukaé , pokroi¢
usmazyé¢ , wystudzi¢ , zemle¢ razem z ziemniakami i jajami, wymieszaé z przesiang maka, tartg butka, jajami i

zielening, doprawi¢ do smaku. tyzka formowaé podtuzne kluski, wktadajac do wrzacej wody z dodatkiem ttuszczu,
ugotowac , odcedzi¢ , wyporcjowac ipolaé mastem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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