Knedle serowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2705 razy.

Ciasto:

40 dag sera twarogowego,
8 dag kaszy manny,

10 dag maki,

jajko,

sol

Nadzienie:

30 dag powidet,
3 dag masta,

2 dag bufki tartej,

5 dag cukru

Twarozek zemle¢ potaczyé z przesiang maka, kasza i jajkiem, posoli¢ zagnie$¢ ciasto. Nastepnie formowac okragte kule,
nadziewa¢ powidtami. Gotowa¢ we wrzacej osolonej wodzie. Po ugotowaniu wyjg¢ , pola¢ zrumieniong butka tartg,
wymieszang z roztopionym mastem, posypaé cukrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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