Knedle z butkg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2394 razy.

25 dag maki,

2 butki,

250 ml mleka,

5 dag rodzynkow,

2 jaja,

3 dag drozdzy,

4 dag masta do polania,
2 dag butki tartej,

sol,

paczka cukru waniliowego

Butke pokroi¢ drobno w kostke, wysuszy¢ w piekarniku. Mleko roztrzepaé trzepaczka razem z jajami,
wymieszaé z przesiang maka, roztartymi z cukrem drozdzami, pozostawi¢ do wyrosniecia. Nastepnie potaczy¢ z
optukanymi rodzynkami, grzankami, posoli¢ , formowaé¢ okragte kule na stolnicy posypanej maka. Gotowaé we
wrzacej osolonej wodzie. Po ugotowaniu wyjgé , osgczy¢ . Podawac polane roztopionym mastem wymieszanym
ze zrumieniong butkg tartg, posypa¢ cukrem waniliowym.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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