Knedle z tartej butki

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2318 razy.

30 dag tartej butki,

2 szklanki mleka,

4 dag masta lub margaryny,

4 jajka,

sal,

3/4 szklanki maki,

6 dag wedzonego boczku lub stoniny,

zielenina

Tartg butke lekko zrumieni¢ , wsypa¢ do miseczki, zalaé mlekiem. Do napeczniatej butki doda¢ zottka, stopione
masto, wymieszac , dodajgc jednoczesnie tyzke zieleniny. Ubi¢ sztywng piane z biatek, potaczy¢ z ciastem i

przesypujac maka ostroznie wymieszaé¢ . Rekami zwilzonymi w wodzie formowaé kule wielkosci matego jajka, ktas¢ do

wrzacej wody, gotowaé okoto 8 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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