Knedle z truskawkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6226 razy.

Ciasto:

30 dag maki,

3 dag masta,

ok. 11 1/2 szklanki wody,
1 jajko,

sol

Nadzienie:

50 dag jedrnych truskawek sredniej wielko$ci,
4 dag masta lub margaryny do polania,

2 dag tartej butki,

6 dag cukru pudru

Truskawki przebra¢ , umy¢ , osaczy¢ , usungé szyputki. Make przesia¢ na stolnice. Dodac jajko, stopiony ttuszcz,
szczypte soli i wode. Zagnies¢é wolne ciasto, jak na pierogi. Rozwatkowa¢ je niezbyt cienko, wykrawa¢ okragte
placuszki, wktada¢ do $rodka po jednej truskawce. Zlepia¢ doktadnie brzegi, formujac kulki. Knedle wrzucac¢

partiami do ptaskiego, szerokiego rondla z wrzacg, osolong wodg. Zamieszac , przykry¢ . Gdy knedle zagotujg sie,
odkry¢ igotowal jeszcze 2-3 min: WybieraC tyzkg cedzakowa, osaczy¢ , wytozy¢ na potmisek, pola¢ ttuszczem ze
zrumieniong butka tarta. Osobno podaé cukier puder lub bitg Smietane z cukrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

ten przepis jest dobry. Do knedli wcale nie sg potrzebne ziemniaki. Knedle z truskawkami sg pycha.
Nadestat(a):Martyna <martynamisztal7@wp.pl> 2007-06-25 13:06:32

jak ja juz ugotowalam ziemniaki [

Nadestat (a):ewela <12ewela@wp.pl> 2009-04-09 16:04:45
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