Knedle ziemniaczane z kapustg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2385 razy.

15 dag maki,

40 dag ugotowanych ziemniakow,
1 jajko,

50 dag kapusty,

4 dag masta,

2 dag grzybow suszonych,

15 dag cebuli,

4 dag ttuszczu,

sol, pieprz

Ugotowane, ostudzone ziemniaki zemle¢ , doda¢ make, jajko wyrobi¢ ciasto. Grzyby ugotowa¢ w niewielkiej
ilosci wody odcedzi¢ i posieka¢ . Kapuste drobno posieka¢ i dusi¢ w niewielkiej ilosci wody az do momentu jej
odparowania. Do kapusty doda¢ pokrojone grzyby, przysmazong na ttuszczu cebule, sdl, pieprz, wymieszac .
Ciasto rozwatkowac , wykrawa¢ krazki, naktada¢ farsz, zlepia¢ , formujgc kule. Gotowaé we wrzacej, osolonej
wodzie. Podawa¢ polane mastem.
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