Knedle ziemniaczane z serem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3351 razy.

15 dag maki,

40 dag ziemniakdéw obranych i ugotowanych,
1 jajko,

80 dag sera twarogowego,

15 dag cebuli,

butka tarta,

4 dag masta,

sol, pieprz

Ugotowane ziemniaki zemle¢ w maszynce, doda¢ make, jajko i wyrobi¢ ciasto. Ser przetrze¢ przez sito lub
zemle¢ w maszynce. Doda¢ do sera przesmazong cebule, sél, pieprz, mase wymiesza¢ . Ciasto rozwatkowac ,
wykrawac¢ krazki, naktada¢ farsz i zlepia¢ formujac kule. Knedle wrzucaé do wrzacej wody i gotowa¢ 10 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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