Kopytka z zottym serem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4407 razy.

1 kg ziemniakow,

2 szklanki maki,

2 jaja,

20 dag sera z6ttego,

10 dag wedzonego boczku,

zielenina

Ziemniaki wymy¢ , ugotowaé¢ w mundurkach, odcedzi¢ , przestudzi¢ , obrac , przepusci¢ przez maszynke, doda¢ make
jaja, tarty ser i sol do smaku. ZagniesS¢ ciasto. Formowaé watki, otoczy¢ w mace, sptaszczy¢ nozem, pokroi¢ w
ukosne kopytka. Wktada¢ do wrzacej wody, zamieszac , ugotowac , wybiera¢ tyzka cedzakowa. Gotowac partiami.
Okrasi¢ stopionym boczkiem pokrojonym w kostke. Posypac zielenina. Podawa¢ z kwaszong kapusta.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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