Kotlety z grzybow

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3243 razy.

50 dag grzybow,

10 dag czerstwej butki,
5 dag cebuli,

2 jajka,

8 dag oleju,

10 dag bufki tartej,

sol, pieprz,

zielenina

Grzyby oczysci¢ , umyé¢ , ugotowa¢ w nieduzej ilosci osolonej wody, odcedzi¢ . Butke namoczyé w wywarze z

grzybéw. Oczyszczong cebule pokroi¢ w kostke i zrumieni¢ na matej ilosci ttuszczu. Grzyby, odcisnietg butke i cebule
zemle¢ doda¢ sdl, pieprz, drobno posiekang zielenine, wbi¢ jaja, wsypac tyzke butki tartej. Mase dobrze wymieszaé ,

uformowaé kotlety, obtacza¢ w butce tartej i smazy¢é na rozgrzanym ttuszczu na jasnoztoty kolor.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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