Kartoflanka z serem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4061 razy.

WLOSZCZYZNA:
ZIEMNIAKI: 60 dag
SER ZOLTY: 15 dag
NAC : spory peczek
SOL:

StONINA: kawatek
CEBULA: 1

Zamiast natki lepiej da¢ listki mtodego selera.

Mozna dodaé przyprawe do zup, do smaku.

Oczyszczone jarzyny pokraja¢ na drobne kawatki, zalaé wrzatkiem (ok.2 litréw) i gotowaé , az bedg miekkie.
Wéwczas wrzuci¢ do zupy pokrajane w kostke ziemniaki. Gotowaé razem. Stonine pokraja¢ w drobng kostke,
stopi¢ na patelni, doda¢ drobno posiekang cebule, a gdy sie lekko przyrumieni - wla¢ do zupy. Wrzuci¢
pokrajany w drobng kostke z6tty ser, gotowaé razem chwile, az ser bedzie miekki. Wrzuci¢ siekang zielenineg i
ewentualnie doprawi¢ do smaku odrobing przyprawy do zup.

Uwaga: do tej zupy mozna uzy¢ kawatkow lekko przeschnietego sera. Dobrze, jesli jest go kilka gatunkéw, np.
troche rokpolu, troche tylzyckiego czy edamskiego itp. Sera mozna da¢ nieco wiece;.

poprostu pyszna ta zupka
Nadestat(a):iza <klarissima1@poczta.onet.pl> 2005-08-16 15:08:52

a gdzie mozna kupi¢ stonine?
Nadestat(a):bukwa 2006-03-02 20:03:16

Nadestat(a):sudek 2006-03-02 20:03:45
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