Kotlety ziemniaczane

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4063 razy.

1 kg ugotowanych ziemniakow,
cebula,

2 jaja,

sol, pieprz,

10 dag kietbasy,

2 tyzki tartej butki,

ttuszcz do smazenia

Ziemniaki wymy¢ , ugotowaé w skoérkach, obraé i gorace przetrze¢ przez praske. Podsmazy¢ drobno posiekang
cebule. Kietbase po obraniu z ostonek drobno posieka¢ . Doda¢ do ziemniakow cebule, kietbase, jaja, wymieszac i
przyprawi¢ do smaku. Uformowaé watek, wytozy¢ na stolnice wysypana tartg butka. Nozem oddzieli¢ réwnej
grubosci kotlety, otoczy¢é w tartej butce, przenies¢ na patelnie z rozgrzanym ttuszczem i usmazy¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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