Krokiety z jaj
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4 jaja na twardo posiekane,

4 tyzki masta,

3 tyzki maki,

3/4 szklanki posiekanych pieczarek,
zielenina,

sol, pieprz,

chilli,

szklanka mleka,

tarta butka,

1 z6ttko

Pieczarki usmazy¢ na masle, po czym wyjaé je z patelni tyzkg cedzakowa. Do masta na patelni wsypaé make,

wymieszac , wlaé mileko, dodac¢ sol, pieprz, chilli, gotowa¢ az zgestnieje, wystudzi¢ . Sos winien by¢ bardzo gesty.

Jaja, grzyby i zielenine wymiesza¢ z sosem, wstawi¢ w chtodne miejsce (lub do lodéwki) na dwie godziny. Z
masy uformowac 8 krokietéw, zanurzy¢ w zottkach, obtoczy¢ w tartej butce. Smazy¢ z obu stron na ztoty kolor.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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