Krokiety z sera twarogowego

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2193 razy.

50 dag sera twarogowego,
2-3 jaja,

6 dag cukru pudru,

5 dag rodzynkow,

4 dag maki,

4 dag butki tartej,

ttuszcz

olejek waniliowy

Jaja umyé , wybi¢ ze skorupek, oddzieli¢ Z6ttka od biatek Zottka utrze¢ z cukrem, wymieszaé ze zmielonym
twarozkiem optukanymi rodzynkami, olejkiem oraz ubitg piang z biatek przesypujac przesiang maka. Nastepnie
formowaé krokiety w tartej butce i smazy¢ na silnie rozgrzanym ttuszczu ze wszystkich stron na jasnoztoty
kolor.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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