Kruszon z mietg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2024 razy.

kilka lisci miety pieprzowe;j,
4 kieliszki wodki,

6 dag cukru,

2 szklanki wina biatego,

2 szklanki wody sodowej,

sok z cytryny

Umyte liscie miety posiekac , zala¢ wddka i pozostawi¢ na 1 godz. w naczyniu pod przykryciem. Nastepnie
przecedzi¢ , potaczy¢ z winem. Cukier rozpusci¢ w matej ilosci przegotowanej cieptej wody, oziebi¢ . Doda¢ do
napoju, doprawi¢ cato$¢ sokiem z cytryny. Przed podaniem zmiesza¢ z wodg sodowa.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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