Legumina czeska

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2505 razy.

4 jabtka,

5 butek,

11 1/2 szklanki mleka,
2 jaja,

4 tyzki cukru,

1/2 tyzeczki cynamonu,
2 tyzki rodzynkéw,
tyzka cukru pudru,

masto i tarta butka do formy

Zottka wymiesza¢ z mlekiem, dodajac 3 tyzki cukru oraz cynamon. Buteczki pokroi¢ w plastry i zalaé mieszanka.

Jabtka obra¢ , usung¢ nasiona i drobno pokroi¢ . Do jabtek doda¢ rodzynkii tyzke cukru, miesza¢ . Ogniotrwatg miske

posmarowa¢ mastem, wysypac tartg butkg i uktada¢ warstwami: namoczone buteczki, jabtka z rodzynkami
namoczone buteczki - jabtka itd, aby na wierzchu byta warstwa butek. Catos¢ wstawi¢ na 15 min. do $rednio
nagrzanego piekarnika. W tym czasie ubi¢ sztywng piane z biatek, dosypujac cukier puder. Piane umiesci¢ na
wierzchu leguminy i ponownie wstawi¢ na 10-15 min. do piekarnika, az piana zapiecze sie na jasnoztoty

kolor. Zaraz podawac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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