
Legumina krakowska
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2495 razy.

50 dag śmietany,

20 dag kaszy gryczanej,

20 dag cukru,

5 dag araku,

2 dag masła,

1 dag bułki tartej

Kwaśną, dobra śmietanę wymieszać z kaszą gryczaną, dodać cukier i arak. Następnie włożyć  do wysmarowanego
masłem i wysypanego bułką tartą rondla, wstawić do piekarnika na 45 min.  Podawać z konfiturami lub sokiem.
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