Legumina wisniowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2360 razy.

500 g wisni bez pestek,
4 suche buteczki,

3 jajka,

szklanka mleka,

3/4 szklanki cukru,

2 tyzki masta,

pot tyzki cynamonu

Otarte ze skorki butki namoczy¢ w mleku. W makutrze utrze¢ masto z z6ttkami, cukrem, skoérka otartg z butek i
cynamonem. Doda¢ odcisniete butki i uciera¢ dalej, az masa bedzie jednolita. Ogniotrwatg forme posmarowac
mastem i posypac tartg butka. Z biatek ubi¢ sztywng piane, potaczy¢ z masa i doda¢ wisnie delikatnie mieszajac.
Ciasto wytozyé do formy, wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec 45 min na ztoty kolor.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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