tazanki z twarogiem i mrozonymi truskawkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2374 razy.

Ciasto:
20 dag maki,

1 jajko

Masa:

30 dag swiezego, niekwasnego sera twarogowego,
20 dag mrozonych truskawek,

10 dag cukru pudru,

cukier waniliowy,

5 dag masta lub margaryny

Z maki, jajka i wody zagnies¢ twarde ciasto. Pokraja¢ tazanki i ugotowaé je w osolonej wodzie. Po

odcedzeniu, wymiesza¢ z mastem lub margaryna. Owoce przebra¢ i umy¢ pod strumieniem biezacej wody.
Wymieszaé je z potowg cukru. Ser przepusci¢ przez maszynke. Na okragtym poétmisku uktada¢ warstwami tazanki
i mrozone owoce, tworzac piramide. Nastepnie posypa¢ twarogiem, resztg cukru i cukrem waniliowym. Mozna
dodatkowo obtozy¢ bitg Smietana.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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