Maczanka po krakowsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3427 razy.

50 dag schabu karkowego bez kosci,
30 dag cebuli,

4 dag smalcu,

2 dag maki,

2 dag ketchupu,

25 dag butki,

sol

Schab natrze¢ sola. Cebule pokroi¢ , doda¢ do schabu. Schab upiec w srednio nagrzanym piekarniku, polewajac
go sosem powstatym przy pieczeniu lub wodg. Do sosu powstatego z pieczenia schabu doda¢ ketchup,

uzupetni¢ 1/2 | wody. Z maki i wody sporzadzi¢ zawiesine, doda¢ do sosu, zagotowac . Butki przekroi¢ na potowe,
wtozyé do sosu, nasgczy¢ . Schab wyporcjowac . W Srodek przekrojonych i nasgczonych sosem butek wktadaé
wyporcjowaty schab. Butki wiozy¢ do rondla, podla¢ resztg sosu i poddusi¢ . Podawaé polane sosem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

a gdzie kminek panie kucharz to podstawa
Nadestat(a):MM 2006-08-22 14:08:47
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