Makagigi 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2360 razy.

1/4 | miodu,
120 g cukru,

250 g orzechdw wihoskich tuskanych

Miod gotowaé z cukrem az sie przyrumieni. Wsypac¢ posiekane orzechy, smazy¢ , ustawicznie mieszajac, a po
chwili wytozy¢ na wilgotna stolnice lub na duzy ptaski talerz. Rozwatkowa¢ na grubo$é okoto pét cm, pokroi¢ na
kwadraciki, po zastygnieciu (3-4 godz) podwaza¢ nozem i jes¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

a gdzie mak?
Nadestat(a):

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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