Makaron cortina

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2490 razy.

2 szklanki makaronu,

pot szklanki posiekanej cebuli,

3 tyzki masta,

pot szklanki posiekanych pieczarek,
sparzony i obrany pomidor,

4 tyzki startego z6ttego sera

Makaron ugotowac . Pomidor przepotowi¢ , usuna¢ sok i pestki przez lekkie $cisniecie owocu dtonig, posiekac .
Trzy tyzki masta rozgrzaé w garnku, wsypac¢ cebule, pieczarki doda¢ pomidor i sol, smazy¢ przez minute, dodac
makaron, mieszajgc smazy¢ przez 5 min, utrzymujac maty ogien, zestawi¢ z ognia, wsypaé 4 tyzki sera,
wymieszaé . Makaron przetozy¢ do naczynia wysmarowanego mastem, mate pomidory schowa¢ w makaronie.
Butke tarta wymieszaé z serem, posypa¢ makaron, utozy¢ na wierzchu kilka grudek masta, wstawi¢ do $rednio
nagrzanego piekarnika (190 C), piec 15-20 min lub do zrumienienia.
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