Makaron milanaise

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2341 razy.

25 dag ugotowanego makaronu,
szklanka startego z éttego sera,
sol, pieprz,

11 3/4 szklanki mleka

Wymieszaé ser z solg i pieprzem (ewentualnie inne przyprawy). Makaron i ser podzieli¢ na 3 czesci, utozy¢ w
wysmarowanym halsem naczyniu trzy warstwy, sktadajace sie na przemian z makaronu i sera, pola¢

mlekiem. Naczynie wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (190 C), piec pét godziny. Podawac z satatg lub
surowka.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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