Makaron zapiekany z cebulg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3865 razy.

20 dag makaronu (50 dag gotowanego),
3 tyzki masta,

1/2 szklanki $mietany (lub mieka),

2 jaja,

1 tyzka ttuszczu do naczynia,

3 tyzki ketchupu,

1/2 tyzeczki tymianku (lub oregano),

2 cebule (15 dag),

1 tyzka oleju,

20 dag tartego z éttego sera,

sol

Makaron ugotowa¢ do miekkosci w osolonej wrzacej wodzie, bez przykrycia, odcedzi¢ , przela¢ goraca woda,
wymiesza¢ z 2 tyzkami masta i $mietang rozbita z jajami. Wtozy¢ do szerokiego naczynia wysmarowanego
ttuszczem, wyréwnujac powierzchnie i tworzac rant po bokach (grubo$¢ placka powinna wynosi¢ ok. péttora
cm). Posmarowac placek ketchupem i posypa¢ tymiankiem. Na tym potozy¢ krazki cebuli podduszonej na oleju
i posypa¢ serem. Posypa¢ widrkami pozostatego masta. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 220 st. C i

piec bez przykrycia ok. 20 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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