Mielonki pikantne na grzance

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2420 razy.

35 dag miesa wotowego bez kosci,
6 dag wedzonego boczku,

pot butki-kajzerki,

1/3 szklanki mleka,

jajko,

mata cebula,

2 dag margaryny,

sol, pieprz,

tyzka maki,

okoto szklanki oleju do smazenia,

10 kromek butki

Mieso wotowe bez kosci oraz oddzielony od skérki wedzony boczek, zemleé¢ w maszynce. Butke zalaé cieptym
mlekiem, a gdy napecznieje, troche odcisng¢ . Drobno pokrojong cebule podsmazyé na margarynie, dodajac do

miesa. Razem z przyprawami wyrobi¢ mase miesna, uformowaé¢ 10 matych sptaszczonych kotlecikow, otoczyé

je w mace. Rozgrzaé¢ olejiusmazy¢ w do$¢ duzejilosci rozgrzanego ttuszczu Podawaé zaraz po usmazeniu utozone
na grzankach z butki. z dodatkiem ketchupu.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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