
Moczka skolimowska
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2144 razy.

1 l piwa jasnego,

5 dag pierników,

10 dag rodzynek,

10 dag migdałów,

2 dag masła,

cukier

Pierniki zetrzeć na tarce i wsypać na gotujące się piwo. Gotować na wolnym ogniu (z  dodatkiem masła), aż
pierniki dobrze się rozkleja. Następnie odstawić, dodać posiekane  migdały i rodzynki oraz cukier do smaku,
ostudzić.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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