Nalesniki z kietbasg i pieczarkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3116 razy.

ciasto:

1 jajko,

1/2 szklanki mleka,
1/2 szklanki wody,
10 dag maki,

sol

farsz:

4 dag oliwy,

8 dag cebuli,

20 dag kietbasy,

20 dag pieczarek,

5 dag sera twardego,
4 dag masta,

sol, pieprz

Jajko rozmieszaé¢ , dodaé¢ mileko zmieszane z woda i maka, posoli¢ i doktadnie wymiesza¢ . Usmazy¢é 10 nale$nikow.

Na oliwie udusi¢ cebule pokrojong w drobng kostke, kietbase i pieczarki pokrojone w paski, doprawi¢ do smaku
solg i pieprzem. Nalesniki posmarowa¢ przygotowanym farszem, zwing¢ lub ztozy¢ , utozyé w rondlu, skropié
rozpuszczonym mastem, posypacé startym serem, zapiec w piekarniku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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