Nalesnikowy tort z truskawkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2153 razy.

Nalesniki:

3/4 szklanki maki,
1/2 szklanki mleka,
3 jaja,

sal,

ttuszcz do smazenia

Nadzienie:

500 g truskawek,

300 g sera twarogowedo,
tyzeczka zelatyny,

tyzka mleka,

2 tyzki cukru pudru,

tyzeczka soku z cytryny,

1/2 tyzeczki skorki cytrynowej,

cukier puder do posypania

Make, jaja, sél i mleko zmiksowac¢ na gtadkie ciasto i odstawi¢ na 30 min. Nastepnie na posmarowanej

ttuszczem patelni usmazy¢ 5 nalesnikow i pozostawi¢ do wystygnigcia Truskawki optukac , obra¢ z szyputek.
Zelatyne rozpusci¢ w mleku i potaczy¢ z twarozkiem roztartym z cukrem, sokiem z cytryny i skorkg cytrynowa. Na
talerzu utozy¢ nalesnik, na nim umiesci¢ warstwe masy twarogowej (1/4 catosci), na tej masie warstwe truskawek,
ktére przykry¢ drugim nalesnikiem, na ktéry idzie warstwa masy, owoce itd, az do pigtego nalesnika, ktory

nalezy posypa¢ cukrem pudrem. Podawa¢ na zimno.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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