Ogorki po westfalsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2039 razy.

2 ogorki,

1 tyzka oleju,

1 tyzeczka maki,

3 tyzki mleka,

10 dag twarogu lub serek homogenizowany,
s0l,

cukier,

koper

Ogorki wymyé , obra¢ , optukac , pokroi¢ w paski i udusi¢ na rozgrzanym oleju. Rozmiesza¢ make z mlekiem i
serkiem, przyprawi¢ do smaku cukrem i solg, potaczy¢ z ogérkami. Pogotowaé mieszajgc na matym ogniu.
Przed podaniem posypaé obficie posiekanym koperkiem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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