Otadki z rabarbarem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2421 razy.

2 szklanki maki (35 dag),
butelka kefiru,

2 jaja,

2 tyzki oleju,

tyzka cukru,

sol,

tyzka proszku do pieczenia,
25 dag rabarbaru,

15 dag oleju

Sos:

pot opakowania serka homogenizowanego,

szklanka $mietany,
2 tyzKi cukru,

cukier waniliowy

Potowe kefiru rozmiesza¢ z wybitymi jajami i wymiesza¢ z maka, olejem, cukrem i solg. Wyrabia¢ ciasto, dodajgc
porcjami pozostaty kefir. Na koncu wsypac¢ proszek do pieczenia i pokrojony rabarbar. Ktas¢ tyzka na rozgrzany
ttuszcz niezbyt grube placuszki, smazy¢é z obu stron. Rozmiesza¢ twarozek homogenizowany ze $mietana,
cukrem i cukrem waniliowym. Wstawi¢ racuszki na kilka minut do gorgcego piekarnika, po ogrzaniu podaé

na stot. Sos poda¢ w oddzielnym naczyniu.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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