Pasta z sera

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2688 razy.

25 dag topionego sera,
3/4 szklanki mleka,
sol,

2 tyzki musztardy,

1 roztrzepane jajo

Ser pokroi¢ na mate kawateczki, stopi¢ na bardzo matym ogniu lub na parze. Doda¢ wszystkie sktadniki poza
jajem wymieszac¢ , podgrzewaé mieszajac, zestawi¢ z ognia. Wlaé jajo, podgrzewaé na matym ogniu do $ciecia sie
jaja. Wla¢ mase do naczynia, ubija¢ , zeby nie zrobit sie kozuszek. Podawaé¢ do kanapek (po ochtodzeniu).

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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