Pasztet ziemniaczany ze Sledziem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2316 razy.

10 dag masta,

5 jajek,

50 dag ziemniakéw ugotowanych,
5 dag butki czerstwej,

mleko,

2 dag bufki tartej,

15 dag $ledzia swiezego,

sol, pieprz

Masto utrze¢ z trzema z6ttkami, ugotowanymi, zmielonymi ziemniakami oraz zmielong butkg uprzednio

okrojona ze skorki, namoczong w mleku i dobrze odcisnieta. Mase doprawi¢ solg i pieprzem, doda¢ piane z biatek
oraz butke tarta. Forme posmarowaé mastem, wysypaé tartg butka. Do formy witozyé potowe ziemniaczanej masy,
utozy¢ na niej plasterki pozostatych jajek ugotowanych na twardo i paski obranego z o$ci sledzia, potozy¢ druga
potowe masy ziemniaczanej, skropi¢ mastem i zapiec w piekarniku. Poniewaz masa silnie ro$nie, forma moze

by¢ napetniona tylko do potowy.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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