Pieczarki faszerowane

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3557 razy.

10 pieczarek,

15 dag cebuli,

5 dag margaryny lub oleju,
5 dag butki tartej,

1 jajko,

10 dag wedliny,

sol, pieprz,

zielenina

Pieczarki doktadnie umy¢ , wycigé trzonki. Kapelusze krétko obgotowa¢ w lekko osolonej wodzie, wyjaé , osaczy¢ .
Przygotowaé farsz: trzonki pieczarek drobno pokroi¢ . Cebule pokroi¢ w kostke i zrumienic
Zielenine optuka¢ i posiekaé . Wedline pokroi¢ w kostke. Do zrumienionej cebuli doda¢ posiekane trzony
pieczarek, posypaé tartg butkg. Na blache wla¢ olej utozyé pieczarki nadzieniem do goéry, na kazdg potozy¢
kawateczek margaryny wstawi¢ do dobrze nagrzanego piekarnika i zapiec.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

lekko na ttuszczu.
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