Pierogi miesne z pomidorami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2459 razy.

1 opakowanie mrozonych pierogéw z miesem,
5 $rednich pomidorow (40 dag),

4 dag boczku wedzonego,

1 cebula (10 dag),

2 tyzKki tartej butki,

2 tyzki tartego zo6ttego sera,

2 tyzki masta,

sol

Pierogi wrzuci¢ do osolonej wrzacej wody, ugotowac , wyja¢ tyzkg cedzakowa, przela¢ goraca wodg, osgczy¢ . Pomidory
sparzyC , obra¢ ze skorki, pokroi¢ na grube plastry, posoli¢ . Dno szerokiego naczynia wytozy¢ cienkimi

plasterkami boczku. Utozy¢ na tym rzedami obok siebie: potowe pierogdéw, pomidory i drugg potowe pierogow.
Zagtebienia miedzy pierogami wypetni¢ cebulg pokrojong w kostke. Posypaé tartg butkg wymieszang z serem i

wiérkami masta. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 200 st. C i piec bez przykrycia ok. 20 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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