Pierogi z ryzem, serem i truskawkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2464 razy.

Ciasto:

25 dag maki

1 jajko,

ok. 1/2 szklanki wody
Nadzienie:

25 dag twarogu,

10 dag ryzu,

10 dag truskawek,

2 dag margaryny,

1/2 szklanki $mietany,
2 jajka,

cukier puder,

cukier waniliowy,

sol

Ryz ugotowaé z margaryng na pétsypko i ostudzi¢ . Twarég zemle¢ w maszynce. Truskawki przygotowac i

pokraja¢ . Ser, ryz i truskawki potgczy¢ na jednolita mase. Doda¢ 2 zéttka. Na stolnice przesia¢ make, zrobié dotek, dodac
jajko i przegotowang, ostudzong wode. Zagnies¢ wolne ciasto pierogowe (jesli jajko jest mate, mozna dola¢ wiecej

wody). Cienko je rozwatkowa¢ , wykrawaé krazki szklankg, naktada¢ nadzienie, ztozy¢ brzegi, starannie zlepic .

Wrzucaé pierogi do ptaskiego, szerokiego rondla z wrzaca, osolong wodg. Ugotowac , odcedzi¢ . Podawa¢ polane
Smietang z cukrem i cukrem waniliowym.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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