Pizza na kruchym spodzie 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3100 razy.

ciasto:

1/2 szklanki oliwy lub oleju stonecznikowego,
1/4 szklanki mleka,

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,

tyzeczka proszku do pieczenia,

szczypta soli

nadzienie:

25 dag pieczarek,

1 duza cebula,

5 dag ttuszczu,

kilka tyzek ketchupu,
20 dag z6ttego sera,

sol, pieprz

Make przesia¢ na stolnice, wymiesza¢ z proszkiem do pieczenia. Mleko wymiesza¢ z olejem i doda¢ do maki.
Szybko wyrobi¢ ciasto. Schtodzi¢ je w lodéwce (okoto 30 min), rozwatkowac , utozyé na blasze i ponaktuwaé
widelcem Wstawi¢ do gorgcego piekarnika i podpiec (10-15 min). Przygotowaé nadzienie: pieczarki umy¢ ,

oczysci¢ , rozdrobni¢ , podsmazyé z drobno pokrojong cebulg, przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Nadzianie utozy¢

na podpieczonym ciescie, pola¢ sosem ketchupem i posypaé¢ utartym zo6ttym serem. Piec okoto 20 min w
Srednio gorgcym piekarniku, do czasu roztopienia sie sera.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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