Pizza na kruchym spodzie 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2737 razy.

ciasto:

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,

15 dag ttuszczu (smalec p6t na pét z mastem roslinnym),
1 jajo,

sal,

1 tyzka $mietany

farsz:

1 szklanka mleka lub $mietany,
3 jaja,

10 dag pieczarek,

3 tyzki oliwy,

sol, pieprz,

10 dag utartego z6ttego sera,

tyzka koncentratu pomidorowego

Make przesia¢ , dodac¢ ttuszcz, osoli¢ , posieka¢ nozem. Doda¢ jajo i $mietane, zagnie$¢ ciasto. Whozy¢ je do miski,

przykry¢ i pozostawi¢ w lodéwce na 60 min. Schtodzone ciasto cienko rozwatkowaé , wytozy¢ na blache lub do
tortownicy, uformowa¢ wyzszy brzeg. Wstawi¢ do goracego piekarnika, lekko zrumieni¢ . Przygotowaé farsz:
pieczarki poszatkowac , podsmazy¢ na oliwie, posoli¢ . Jaja rozbi¢ trzepaczka, doda¢ mieko lub smietane (1
szklanke), wymiesza¢ z pieczarkami, doprawi¢ solg i pieprzem. Mase wyla¢ na podpieczone ciasto
posmarowane koncentratem pomidorowym, posypaé tartym zottym serem, wstawi¢ do piekarnika i zapiec.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

pierwszy raz robitam pizze na kruchym spodzie i jestem nie zadowolona. Jak dla mnie ciasto byto za kruche i bez smaku. Jednak wole

pizze na tradycyjnym spodzie drozdzowym.
Nadestat(a):Greta 2008-01-03 14:01:29
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