Gruszki po burgundzku 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2356 razy.

SKLADNIKI:

* 12 gruszek

* 250 dkg cukru

* 150 g czerwonego wina
* sok z potowy cytryny

* goz dziki

* szklanka ubitej Smietany kremdwki

* Gruszki obra¢ ze skoéry, zostawiajac ogonki. Wtozy¢é do miski i zalaé wodg zmieszang z sokiem z cytryny, aby
nie sczerniaty.

* W rondlu zagotowaé cukier z wodg. Wtozy¢ gruszki. Dola¢ wino i gotowaé do migkko$ci.
* Gruszki wyjaé . Wtozy¢ do gtebokiego naczynia.

* Ptyn odparowac , aby powstat gesty syrop.

* Pola¢ nim gruszki i mocno oziebi¢ w lodéwce.

* Przed podaniem udekorowaé bitg $mietana.

PS

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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