Pizza z pomidorami i zottym serem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2686 razy.

ciasto:

40 dag (2 szklanki) maki,
3 dag drozdzy,

5 dag smalcu,

1 jajo,

1/2 szklanki wody,

ttuszcz do formy

dodatki:

10-20 dag sera z 6ttego,
50 dag pomidorow,

sol, pieprz,

czosnek,

lubczyk

Make przesia¢ do miski, doda¢ rozkruszone drozdze, 1/2 szklanki wody, szczypte soli. Zarobi¢ ciasto i pozostawi¢
w cieple na 60 min, aby wyrosto. Dodaé rozpuszczony i przestudzony ttuszcz, zéttko, troche pieprzu.

Ponownie, wyrobi¢ i pozostawi¢ do wyrosniecia Ciasto podzieli¢ , rozwatkowa¢ na placki o $rednicy okoto 15 cm,
grubosci 1 1/2 cm Utozy¢ je na posmarowanej ttuszczem blasze, zrobi¢ podwyzszony brzeg. Pomidory sparzy¢ ,
przela¢ zimng woda, zdjg¢ skorke, pokroi¢ na czastki i utozy¢ na plackach scisto obok siebie. Posypaé je serem
utartym z solg, pieprzem, drobniutko posiekanym czosnkiem i lubczykiem. Piec 20-25 min w $rednio

goracym piekarniku. Podawa¢ na goraco.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

TEN PRZEPIS SIE NIENADAJE RAZ ZROBILAM A WYMIOTOWALAM JAK KOT
Nadestat (a): SEROKA <DOMINIKABRZOZOWSKA@GAZETA.PL> 2006-03-04 19:03:50
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