Konfitury z malin

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4441 razy.

Maliny przebraé , wtozy¢ na sito i na chwile zanurzyé w zimnej wodzie, aby optuka¢ kurz. Posypa¢ cukrem i
odstawi¢ na kilka godzin, zeby puscity sok. Owoce wraz sokiem przetozyé do duzego garnka, na matym ogniu
doprowadzi¢ do wrzenia i smazy¢ przez kilka minut. Odstawi¢ do nastepnego dnia i znowu przez kilka minut
smazyc¢ , az zgestnieja. Zebraé szumowiny. Gorace przektadaé do rozgrzanych stoikéw i natychmiast zamykac .

Jakie powinny byé proporcje malin do cukru, zeby konfitura sie nie scukrzyta?
Nadestat(a):beatula <beaO3@poczta.fm> 2007-06-14 19:06:47
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