Racuszki z twarogu i poziomek

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2613 razy.

60 dag twarogu,

25 dag ziemniakéw,

ok. 1/3 szklanki $mietany,

25 dag poziomek

4 dag masta lub margaryny,

3 jajka,

10 dag maki,

14 dag ttuszczu do smazenia,

1 szklanka soku owocowego

Ziemniaki umy¢ szczoteczka pod biezgcg woda, ugotowac , obrac , ostudzi¢ i przepusci¢ przez maszynke razem z
serem. Zottka utrze¢ z cukrem na biatg, pulchng mase. Poziomki umy¢ , osaczy¢ , usunaé szypuikiiucieraé z zo6ttkami.
Doda¢ s$mietane i potowe ttuszczu, stale ucierajac. Utarta mase potaczy¢é z serem, maka i ziemniakami, wymieszaé .
Potaczy¢ ostroznie ze sztywnag piang uwazajac, aby nie uszkodzi¢ jej struktury. Tak przygotowane ciasto ktas¢ na
patelnie z rozgrzanym ttuszczem i smazyé z obu stron nie rumienigc. Podawac¢ polane sokiem owocowym.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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