Rejbak po wotowsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2653 razy.

100 dag ziemniakow,

3 dag maki,

12 dag maki ziemniaczanej
15 dag wieprzowiny gotowane;,
10 dag kietbasy,

8 dag cebuli,

1 jajko,

10 dag stoniny,

10 dag boczku wedzonego
2 dag bufki tartej,

1 dag smalcu,

sol, pieprz,

zielenina

Ziemniaki zetrze¢ na tarce, dodac jajko, make, pokrojone w kostke ugotowane mieso. Nastepnie drobno pokroi¢
stonineg i cebule, podsmazy¢ wraz z pokrojona w grubg kostke kietbasa, doda¢ do ziemniakow. Wszystkie sktadniki
dobrze wymieszaé , doprawi¢ do smaku. Do brytfanny wysmarowanej smalcem i wysypanej butka tartg wlac¢
Przygotowang mase, wstawi¢ do goracego piekarnika i piec okoto 40 min. Podawa¢ posypany zielenina.
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