Korki z matiesow

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2087 razy.

25-30 dag matiesow (filety),

5 dag s$liwek z octu (mogg by¢ réwniez Swieze i suszone),
1 maty por,

1/2 cytryny,

1/2 tyzeczki czystej wodki,

2 tyzki majonezu,

Filety moczy¢ w wodzie 2-3 godziny, nastepnie optukac iosaczycC . Svieze $liwki umy¢ , przekroi¢ wzdtuz na pot, usungc
pestki. $iwki suszone bezpestek namoczy¢ w wodzie z wodka. Por oczysci¢ , umy¢ i pokroi¢ w pierscionki. Swki

owina¢ filetamii spig¢ wykataczka.

Korki utozy¢ na pétmisku, udekorowaé porem i polaé majonezem, poprzektada¢ poétplasterkami cytryny.

Podawaé z pieczywem.
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