Ryz milano

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2060 razy.

11 1/2 szklanki ryzu,

4 tyzki masta,

posiekana cebula,

3-5 tyzek masta,

pot szklanki startego z6ttego sera,
sol

3 szklanki wody z kostka rosotowa

Masto rozgrza¢ na patelni o grubym dnie, doda¢ cebule, mieszajac smazy¢ na Srednim ogniu na ztoty kolor.
Wsypac ryz, mieszajac smazyé do lekkiego zrumienienia ryzu, zmniejszy¢ ptomien. Wla¢ wode z rozpuszczona
kostka rosotowa, doprawi¢ solg, wymieszaé , gotowa¢ na matym ogniu 20-25 min. Wymiesza¢ widelcem z 3-5
tyzkami masta, przetozy¢ na goracy potmisek, posypaé serem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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