Ryz po mazursku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2588 razy.

25 dag ryzu,

1/2 1 wody lub wywaru z miesa,

25 dag boczku wedzonego ugotowanego,
25 dag suszonych $liwek,

8 dag sera z6ttego,

sol, pieprz,

sok z cytryny

Ryz optukaé , zalaé wrzaca woda, zamieszaé , przykryé i gotowaé 15 min, doprawié¢ . $iwki umyé , namoczyé ,
wypestkowaé , ugotowac , skropi¢ sokiem z cytryny. Do wysmarowanego ttuszczem i posypanego tartg butkg
naczynia natozy¢ ryz, przektadajac plastrami boczku i $liwkami. Nastepnie wyréwnaé powierzchnie, posypaé
startym serem i zapiec.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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