
Rzodkiewki po belwedersku
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2084 razy.

4 pęczki rzodkiewek,

150 ml śmietany,

masło,

koperek,

sól

Rzodkiewki umyć, oczyścić, sparzyć wrzącą wodą, odcedzić osączyć, podsmażyć na maśle,  polać doprawioną śmietaną
wymieszaną z posiekanym koperkiem, dusić kilka minut, doprawić.
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