Ser a la vierge

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2200 razy.

plastry sera,

3 tyzki maki,

1 jajo roztrzepane z tyzka mleka,
sol,

tarta butka,

masto

Kazdy plasterek sera obtacza¢ w mace, zanurzy¢ w jajku i w butce, czynnosé jeszcze raz powtédrzyc .
Panierowany ser smazy¢ na masle, az sie zrumieni z obu stron. Podawaé¢ z satatg i pomidorami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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