Ser liptauer

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2343 razy.

1/2 kg petnottustego twarogu,

1/2 szklanki $mietany,

5 tyzek masta,

2-3 tyzeczki musztardy,

1 tyzka rodzynkéw

sol, pieprz,

1-2 tyzki posiekanych korniszonéw,
papryka w proszku,

3 jaja na twardo

Ser przepusci¢ przez maszynke, ucieraé ze $mietang. Masto utrze¢ na $mietane, doda¢ do sera, uciera¢ na jednolitg
mase. Mase serowg wymieszaé z pozostatymi sktadnikami (poza papryka i jajami). Z sera Liptauer uformowaé
kopiec, posypac papryka, przybra¢ ¢ wiartkami jaj i zielening. Podawaé z pieczywem lub owocami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

To jest raczej wariacia na temat pasty serowej "Liptauer”, a nie przepis na prawdziwy Liptauer. Ale smaki dosy ciekawe.
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